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و تاثير كلرور كلسيم بر پتانسيل تهيه يک فيلم زيست تخريب پذير از پروتئين هاي دانه گاودانه هدف اين تحقيق بررسي 

خصوصيات فيلم پروتئيني تهيه شده به منظور بسته بندي مواد غذايي بود. ابتدا فيلم از كنسانتره پروتئيني دانه گاودانه و گليسرول 

 0و  1.0، 1.0، 1.0گيري شد. در مرحله بعد كلرور كلسيم در چهار سطح  آن اندازه ييايميکوشيزيـات فياز خصوص يتهيه و برخ

فيلم هاي تهيه شده مورد  ييايميکوشيزيات فيدرصد وزني/وزني كنسانتره پروتيئني به محلول تشکيل دهنده فيلم اضافه و خصوص

فيلم هاي تهيه شده به  ييايميکوشيزيج به دست آمده، در حضور كلرور كلسيم خصوصيات فيارزيابي قرار گرفتند. مطابق با نتا

مواد جامدكل، نفوذپذيري به رطوبت و ميزان آبگريزي آنها به طور معني داري بهبود يافتند. به نظر مي رسد ايجاد ميزان ويژه 

 اتصال عرضي بين گروه هاي كربوكسيليک پروتئين ها و يون هاي كلسيم عامل اصلي بهبود خصوصيات باشد. البته غلظت كلرور

 گرفته شود.كلسيم نيز فاكتور مهمي است كه بايد در نظر 
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