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 يتيوک امووزيب لميف ده .    يل م يبا خواص و ظاهر مناسب تشک ييلم هايمت است که فيارزان ق يمرهايوپلياز ب يکين يپروتئ

  از ن انو ذرات نق ره، يگاودانه به همراه سطوح مختلف  نيپودر پروتئ w/v 5%از افزودن  نانو ذرات نقره يحاو ن گاودانه،يپروتئ

، س ممت و يمن يش ايجو ت اف زا ين يپروتئ يلم ه ايف  يمم انتت و يک يزيات فيه .  ارتق اب بود ود خ و  با  به آب مقطر

نس دت  يريو نفوذ پ ذ يريرطوبت، انحمل پذ يمحتواورت، از نظر ضخامت، ک.ن. و . ش.يتول ييمح ولات غذا يمان.گار

لم ينسدت به ف  يريزان انحمل پذيدر م يدار يتنر ميينقره تغنانو ذرات  يحاو يلم هايفقرار گرفتن.   يبه بخار آب مورد بررس

 يريرطوبت و نفوذ پذ يدر . و ک.ورت، محتوا 5در سطح  لم ها،يف رات ضخامتييج نشان داد که تغينتا نشان ن.ادن.  شاه.

 دار بود  يدر . متن 1در سطح  ،لم ها نسدت به بخار آبين فيا
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