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 با ارسش افشٍدُ يگٌدم سي سدُ ٍ بِ عٌَاى هحصَلي ِ ايٍ اهکاى استفادُ اس خَاص تغذ يبزرس

 

 2َريکد يههد ، 1يَهزثين کيهز

 فارغ اتحصيل کارشٌاسي ارشد داًشگاُ صٌعتي اصفهاى -1

 تي اصفهاىاستاد داًشگاُ صٌع -2

ّب اًجبم گزفت. ًتبيج  ّبي ؽيويبيي ثز رٍي آى سدگي تْيِ گزديذ ٍ آسهَى ّبي گٌذم ثب درفذّبي هختلف عي در ايي تحميك، اثتذا ًوًَِ. :دُيچک

 OHاوغيذاًي در دٍ عيغتن ولاتِ وزدى راديىبل  ٍآًتيACE سدگي، خبفيت ثبسدارًذگي آًشين  دّذ وِ ثب افشايؼ درفذ عي ّبي ويفي آرد ًؾبى هي آسهَى

 ٍDPPH ؽًَذ وِ داراي خبفيت  سًجيز تَليذ هي سدگي ٍ افشايؼ درجِ ّيذرٍليش، پپتيذّبي وَتبُ ي عي دّذ وِ در ًتيجِ ثزرعي گزديذ ٍ ًتبيج ًؾبى هي

سدُ ثيؾتزيي ٍ در  عيوِ در گٌذم وبهلاً  عَري يبثذ ثِ سدگي ؽذت هي ثبؽٌذ ٍ ايي دٍ خبفيت ثب افشايؼ درفذ عي اوغيذاًي هي ٍآًتي ACEثبسدارًذگي آًشين 

اس ًظز ًحَُ ؽىغتِ ؽذى گلَتي ٍ اًَاع پپتيذّبي حبفل اس تأثيز  MALDI-TOFّب ثب اعتفبدُ اس دعتگبُ پيؾزفتِ  گٌذم عبلن ووتزيي همذار اعت. ًوًَِ

 ثشاق عي ًيش ثزرعي ؽذ ٍ ًتبيج ًؾبى داد وِ پزٍتيٌبس ثشاق عي گٌذم تؼذاد سيبدي پپتيذ تَليذ ًوَدُ اعت.

 "زده گندم سن "، "يزدروليدرجه ه"، "يا هيخواص تغذ "، "فعال يستز يدهايپپت" : يديات کلکلو
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 :همذهِ 

لذري  گزدد ٍ اّويت آى ثِ ّبي ثغيبر دٍر ثزهي ي ايي آفت در ايزاى ثِ سهبى عي گٌذم هْوتزيي آفت هَجَد در ايزاى ٍ وؾَرّبي هٌغمِ اعت. عبثمِ

ٌتزل آفبت، عي ي و ّبي حبفلِ در سهيٌِ ؽذ. ثب ٍجَد توبم پيؾزفت ٍ هيز در هٌبعك غزثي ٍ هزوشي ايزاى هي  ّبي لذين ثبػث لحغي ٍ هزي  ثَدوِ در سهبى

خيش وؾَر هبًٌذ ّوذاى ثذتز اس عبيز ًمبط اعت سيزا وؾت  ّبي دين در اوثز هٌبعك وؾت گٌذم ٌَّس ّن يه آفت خغزًبن اعت. در ايي هيبى ٍضؼيت اعتبى

ي خؾىغبلي  اعت پذيذُ وزدُّبي اخيز ثزٍس  اعت. يىي اس هؾىلاتي وِ در عبل ٍعيغ دين ٍ ًبثَدي هزاتغ ثبػث ثيؾتز ؽذى جوؼيت عي ٍ خغبرات آى ؽذُ

ٍ  Pentatomidaeّبي  ّبي هتؼلك ثِ دٍ خبًَادُ ثغيبر ًشديه ثِ ًبم اي اس گًَِ اعت. ايي آفبت هجوَػِ اعت وِ ثبػث گغتزػ خغبرت عي گٌذم ؽذُ

Scutelleridae ُاُ ّغتٌـذ وِ دٍ جٌظ هْن در ايي خبًَادAelia   ِهتؼلك ث(Pentatomidae ٍ ) Eurygasterهتؼل( ِك ثScutelleridaeهي )  ثبؽٌذ. در

 9در   اًجبم ؽذُ اعت، آًشين تشريك ؽذُ اس ايي آفت در داًِ، يه پزٍتئبس لليبيي هحلَل در آة ثب فؼبليت ثْيٌِ Nysius huttoniراثغِ ثب هغبلؼبتي وِ ثز رٍي 

:pH  3/0-11ي  درجِ عبًتيگزاد در هحذٍدُ 53درجِ عبًتيگزاد اعت. فؼبليت ايي آًشين در دهبي  53-04ٍ دهبيpH: ِي  پبيذار اعت. ايي آًشين اس دعت

ؽذُ  م ؽٌبختِ تأثيزات عي ثز تزويجبت ؽيويبيي ٍ ًيش عبختبر اًذٍعپز .دليمِ پبيذار اعت 54درجِ عبًتيگزاد ثِ هذت  34عزيي پزٍتئبسّب اعت ٍ در دهبي 

خَردُ در اثز  ّبي چزٍن ي آى ثزخَردار اعت ٍ ًيش درفذ داًِ ديذُ ّبي عبلن اس اعتحىبم ثيؾتزي در همبيغِ ثب ًَع آعيت عَريىِ عبختوبى داًِ اعت ثِ

سدُ  [. خويز حبفل اس گٌذم عي1]يبثذ. ّوچٌيي ايي پذيذُ ثِ عَر ؽذيذي ثز خَاؿ رئَلَصيىي ًيش هؤثز اعت  سدگي افشايؼ ٍ ٍسى ّشارداًِ وبّؼ هي عي

اي اس رعيذگي ٍ  ثبؽذ. هيشاى آعيت ثِ هزحلِ تز هي ي ايي ًبى ٍ ثبفت هغش ًيش عفت ثغيبر ًزم ٍ چغجٌذُ اعت ٍ ًبى حبفل حجن ووتزي دارد. عغح پَعتِ

ؿ ًبًَايي اعت. تزويجبت هحلَل پظ اس ّيذرٍليش ؽبهل ي آى وبّؼ ؽذيذ ٍ يب خفيف در ويفيت خَا ّب در آى لزار دارًذ ثغتگي دارد وِ ًتيجِ ثلَؽ وِ داًِ

ّبي تزويجبت  اي اس ٍسى هَلىَلي ّغتٌذ. هغبلؼبت اًجبم ؽذُ جْت ؽٌبعبيي ٍ ارسيبثي ٍيضگي ّب ثب داهٌِ گغتزدُ پپتَى، پپتيذ، آهيٌَاعيذّب ٍ ًيش پزٍتئيي

 دّذ. ي تَسيغ تزويجبت پزٍتئيٌي هحلَل در آة رخ هي زاتي در ًحَُدّذ وِ در حيي ايٌىَثبعيَى تغيي ًؾبى هي SE-HPLCهحلَل در آة ثب رٍػ 

( ٍ ٍسى هَلىَلي ووتز اس 5-11اعيذ )ثيي  ّب ؽبهل تؼذاد هحذٍدي آهيٌَ ايي پپتيذ تَاًٌذ اس هحقَلات ايي ّيذرٍليش ثبؽٌذ. فؼبل ًيش هي پپتيذّبي سيغت

عَريىِ تحميمبت  ثبؽٌذ ثِ ّبي ثذى داؽتِ ّبي خًَي ؽًَذ ٍتأثيزات هثجت هغتمين ثز ارگبى ريي وَتبّي لبدرًذ ٍارد  ثبؽٌذوِ ثِ ٍاعغِ دالتَى هي 1444

اوغيذاًي ، ضذ چبلي، تٌظين ايوٌي ثذى، وبّؼ ولغتزٍل خَى، افشايؼ جذة اهلاح،  خًَي، آًتي هيىزٍثي، ضذ فؾبر ّب اثزات ضذ  اعت ايي پپتيذ ًؾبى دادُ

غذايي ٍ يب  ي تَليذ هَاد فؼبلٌذ اهب در عي پزٍعِ دارًذ. اس ًظز هىبًيغن ػول ، ايي پپتيذّب در تَالي پزٍتئيٌي غيزضذ اًؼمبد خَى ٍ فؼبليت ؽجِ هخذري 

 [.2ٍ6] وٌٌذ َّرهًَي خَد را اًجبم دادُ ٍ اثزات خَد را ثز عيغتن ثذى اػوبل هي ؽًَذ ٍ فؼبليت ؽجِ ّيذرٍليش آًشيوي آساد هي

 ّب: هَاد ٍ رٍػ

سدُ اس ًَع عبلن آى جذا ؽذُ ٍ ثزاي  ّبي عي ي غلِ اعتبى اففْبى اعتفبدُ ؽذ وِ گٌذم ي هزجَػي هَجَد در ادارُ سدُ عي  گٌذم در ايي تحميك اس

گيزي  ت. اًذاسُ( ثب ًَع عبلن ّوبى گٌذم هخلَط ٍ در هزاحل هختلف هَرد اعتفبدُ لزار گزف53ٍ  34، 33، 144ّبي هؾخـ ) ّب، ثِ ًغجت ي ًوًَِ تْيِ

ولاتِ وزدى راديىبل   ثب دٍ هذل عيغتناوغيذاًي  . خبفيت آًتي[4] ( اًجبم ؽذ5415وَييغت ٍ ّوىبراى) ثب اعتفبدُ اس رٍػ َّلن ضذ فؾبر خًَي خبفيت

ثزرعي ًحَُ ّيزدٍليش گلَتي  .گيزي ؽذ اًذاسُ[3] )ثز اعبط رٍػ هبّبدي ٍ ّوىبراى( OHراديىبل  ٍ[9]( 5441)ثز اعبط رٍػ صٍ ٍ ّوىبراى ) DPPHآساد 

 هَجَد در داًؾگبُ غزة اعتزاليب اًجبم ؽذ.  MALDITOFثَعيلِ دعتگبُ 

 :ًتبيج ٍ ثحث

فؼبلي دارًذ وِ ايي ٍيضگي  ّب خبفيت سيغت اعت. ثغيبري اس پزٍتئيي ّب در رصين غذايي ثغيبر هَرد تَجِ لزار گزفتِ در عي عبليبى اخيز، ًمؼ پزٍتئيي

ي  ؽَد. ثب تَجِ ثِ تأثيز ايي پپتيذّب ثز عيغتن فيشيَلَصيه ثذى، تحميك در سهيٌِ ّب حبفل هي فؼبل در عبختبر آى پپتيذّبي سيغت ي ٍجَد ثِ ٍاعغِ

ثِ ثبؽذ وِ ثغتِ  تزيي راُ تَليذ ايي پپتيذّب هي ّب رايج . ّيذرٍليش آًشيوي پزٍتئيي[7]اعت ؽٌبعبيي ايي پپتيذّب اهزٍسُ ثِ يه هَضَع هْن تجذيل ؽذُ

اوغيذاًي ايي پپتيذّب  ٍ آًتي  ACEؽَد وِ در ايٌجب دٍ خبفيت ثبسدارًذگي آًشين ؽزايظ فزآيٌذ ّيذرٍليش، پپتيذّبي هتٌَػي ثب تأثيزات هختلف ايجبد هي

   اعت. ثزرعي ؽذُ
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 : ACE  خبفيت ثبسدارًذگي آًشين

درفذ هؼٌبدار اعت. 1ي ايي آسهَى ثزاي توبهي تيوبرّب در عغح احتوبل  دّذ وِ ًتيجِ ثز اعبط رٍػ اعپىتزٍفتَهتزي اًجبم ؽذ.. ًتبيج ًؾبى هي

ٍ در  سدگي ، افشايؼ درجِ ّيذرٍليش دّذ وِ ثب افشايؼ درفذ عي ًؾبى هي ACEّوچٌيي ًتبيج حبفل ؽذُ هزثَط ثِ همبيغِ هيبًگيي ثبسدارًذگي آًشين 

درفذ  1/03سدُ ثب  درفذ عي 100 ثغَريىِ گٌذم يبثذ ًيش افشايؼ هي  ACEي پپتيذي، خبفيت ثبسدارًذگي آًشين  ي آى وبّؼ عَل سًجيزُ ًتيجِ

 (.1)ًوَدار  اعت ACEدرفذ ثبسدارًذگي داراي ووتزيي هيشاى تأثيز ثز آًشين  11/55ثبسدارًذگي داراي ثيؾتزيي تأثيز ٍ گٌذم عبلن ثب 

 

 

 ًغجت ثِ درجِ ّيذرٍليش ACEتغييزات درفذ ثبسدارًذگي فؼبليت آًشين  1رًوَدا

 (:DPPHاوغيذاًي)تَاًبيي ثِ دام اًذاختي راديىبل آساد)  ٍيضگي آًتي

سدُ داراي  درفذ عي144اوغيذاًي اعت.گٌذم  سدگي داراي اثز هؼٌبداري ثز خبفيت آًتي دّذ وِ عي ًتبيج حبفل اس همبيغِ هيبًگيي تيوبرّب ًؾبى هي

عي، ثبػث ّيذرٍليش آًشين پزٍتئبس هَجَد در ثشاق  .(5)ًوَدار اعت ٍ گٌذم عبلن،ووتزيي اثز را داراعت DPPHثيؾتزيي تأثيز ثز ولاتِ وزدى راديىبل آساد 

اوغيذاًي پپتيذّب  ّبي آًتي اوغيذاًي ثبؽذ. ٍيضگي ي وَتبُ ٍ خبفيت آًتي تَاًذ پپتيذّبيي ثب سًجيزُ ي ايي ّيذرٍليش هي ؽَد وِ ًتيجِ ّبي گٌذم هي پزٍتئيي

شيي، عيغتئيي ٍ ّيغتيذيي داراي فؼبليت ّب ثغتگي دارد. آهيٌَاعيذّبي تيزٍسيي، تزيپغيي، هتيًَيي، لي ثِ عبختبر، تزويت ٍ ّيذرٍفَثيغيتي آى

ّب را در  ّبي آساد، خبفيت ولاتِ وزدى راديىبل ّبي راديىبل [. آهيٌَاعيذّبي آرٍهبتيه ًيش ثب اّذا وزدى پزٍتَى ثِ الىتزٍى8اوغيذاًي ّغتٌذ ] آًتي

ّب اس خَد ًؾبى  ثِ ؽزط ثزلزاري توبط هغتمين ثب راديىبلاوغيذاًي  در عيغتئيي ًيش خبفيت آًتي SHّبي  دٌّذ. ّوچٌيي گزٍُ آهيٌَاعيذّب ارتمب هي

ّوچٌيي  .وٌذ ّب ًيش ًمؼ هْوي در ثزٍس ايي خبفيت ايفب هي دٌّذ. ػلاٍُ ثز حضَر آهيٌَاعيذّبي خبؿ در تَالي پپتيذي، هَلؼيت ٍٍسى هَلىَلي آى هي

 [.5ثبؽذ ] ئبس اعتفبدُ ؽذُ ّن هياوغيذاًي تحت تأثيز ػَاهلي اس جولِ درجِ ّيذرٍليشٍ ًَع پزٍت فؼبليت آًتي
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 ًغجت ثِ درجِ ّيذرٍليش  DPPHتغييزات درفذ ولاتِ وزدى راديىبل آساد  2ًوَدار

 

 (:(OHاوغيذاًي)تَاًبيي ثِ دام اًذاختي راديىبل آساد يضگي آًتيٍ

ّب ثب ثِ تأخيز اًذاختي يب هوبًؼت اس اًجبم  اوغيذاى ولي آًتيثبؽذ. ثِ عَر  ّب هي اوغيذاى ّبي آًتي ، يىي اس ٍيضگيOHعبسي راديىبل آساد  تَاًبيي خٌثي

ثبؽٌذ ٍ  اوغيذاًي داراي ارتجبط هؼٌبدار ثب يىذيگز هي سدگي ٍ فؼبليت آًتي افشايؼ درفذ عي دّذ . ًتبيج ًؾبى هيتَاًذ ًمؼ خَد را ايفب وٌذ اوغيذاعيَى هي

 5ذاًي ثِ درجِ ّيذرٍليش در ًوَداراوغي ًيش ثيؾتز اعت. رًٍذ تغييزات فؼبليت آًتي OHبل ّزچِ ؽذت ّيذرٍليش ثيؾتز ثبؽذ خبفيت ولاتِ وٌٌذگي راديى

 .اعت ًؾبى دادُ ؽذُ
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 سدُ ثزرعي ؽذت ّيذرٍليش گلَتي در گٌذم عي

ي  عيف جزهي وِ ًؾبى دٌّذُ راثغِثزرعي ؽذُ)  MALDI-TOFسدُ وِ تَعظ عيغتن  پزٍفيل پپتيذي حبفل اس ثزرعي گلَتي گٌذم عي ثب تَجِ ثِ

افشايؼ همذار ٍ تؼذاد ًؾبًذٌّذُ  (در گٌذم عبلن ٍ عي سدُ  (m/z)ٍ ًغجت جزم يه يَى ثِ ثبري وِ حول هي ًوبيذ (Intensity)ّب  ؽذت عيگٌبل يَى

تَاًذ ثخَثي ًوبيبًگز آى  لزار دارًذ ٍ هي فؼبل( يغت)هحذٍدُ پپتيذّبي سويلَ دالتَى 5تب ثيؼ اس  3/4ثبؽذ وِ در داهٌِ  سدُ هي پپتيذّب درگلَتي گٌذم عي

 . اعت ثبؽذ وِ پزٍتئيٌبس ثشاق عي، گلَتي را ثؾذت تحت تأثيز لزار دادُ

  :گيزي ولي ًتيجِ

هحذٍد گلَتي ؽَد اهب ايي گٌذم ثِ دليل ّيذرٍليش  سدُ ضبيؼبت هحغَة هي وِ گٌذم عي ؽَد وِ ثب ٍجَد ايي چٌيي خلافِ هي ًتبيج ايي تحميك ايي

سدُ در وؾَر هب  وِ گٌذم عي يبثذ. ثب تَجِ ثِ ايي اي آى عي ّيذرٍليش ثْجَد هي ّبي هتفبٍت ثب گٌذم عبلن اعت ٍ خَاؿ ػولىزدي ٍ تغذيِ آى، داراي ٍيضگي

ي  َاى اس ايي هحقَل اعتفبدُت رعذ، هي درفذ گٌذم تَليذي وؾَر ّن هي 14عبسد وِ در ثزخي هَارد ثِ  عبلاًِ خغبرت سيبدي ثِ وؾبٍرسي ٍارد هي
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